HIDDAGS
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POTATIS & PUROLOKS-
SOPPA med KYGKLING

Kyckllng och dragon ar goda smakkomplsar och perfekt
| som topping pa den hir milda soppan l |

4 port ‘

| .
11 Kel a® Potatis-&purjolokssoppa 2 msk hackad farsk dragon
2 kyckl ngbrostfiléer 2krm salt Ll
1/, zucchini 1krm svartpeppar i
2 msk Arla Kéket® Smor-&rapsolja /. dl rostade pumpakarnor

Strlmla kycklingfiléer och zucchini. Fras allti smor- &rapsolja
i en stekpanna tills det har fatt fin firg och kycklingen r klar.
Ror nefr det mesta av dragonen. Salta och peppra. Varm soppan
uncfer omrérning i en kastrull. Servera med kyckhhgfl‘aset
| Toppa med lite extra dragon och pumpakarnor

|
|

Scanna
receptet till
mobilen!




