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| KRAMIG PASTA mad Ul
KYCKLING, SVAMP & BROCCOLI

Snabb vardagspasta som smakar hést och skogspromenad
Ingen kantarell lycka i ar? Mlsstrosta ej, annan svamp gﬂr minst lika bra

v 450 g kycklinglarfilé  1pressad wtloksklyfta
k| ~ 300/g pastaradiatori 1 msk dijonsenap

200 g kantareller, salt & peppar | iIEd 8 b fi
eller annan syamp 3 dl Arla Koket® syrad gradde 30% ! it
25}0‘ g broccoli '/2 dl hackad farsk timjan VARG }

!

Koka pastan enligt anvisning pa férpackningen. Rensa och dela svampen i mindre i
" bitar. Dela broj:ohn i buketter. Strimla kycklingen. Fras kycklungen ca3 minien stek- 1
' panna. Tillsatt svamp och stek ytterligare ca 2 min. Tillsstt brpccdll vitlok och senap.
Salta och peppra. Hill pa syrad gradde och lat sjuda ca 3 min. Vand ner pastan i stek- ik
. pannan och smaka ev av med lite salt och peppar. Stré over timjan och servera génast |
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Scanna
receptet till
mobilen!




