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KRAMIG
LAXLASAGNE med SPENAT

Lax|asagne ar enkel att tillaga med fardiga smaksatta saser Resultatet
blir en harllgt krémig laxlasagne under ett tacke av rlvén mozzarella

. 1 500¢g laxfilé B o
; 4 dl Arla Kéket® creme fraiche fetaost & soltorkade tomater
{ | { | i i
| 1dl Arla® mjolk o AR A8
’ 4 dl Kelda® pastasis tomat&créme fralche 2
12 lasagneplattor Midde
60 g babyspenat = | |
1dl Arla® Famil jefavorlter riven ost mozzarella ?

Satt ugnLn p& 175°. Skar laxen i ca 1 cm tjocka sklvor Ror ||10p créme
fraiche och ij"( Varva pastasas, lax, lasagneplattor och spénat i en smord ugns-
siker form, ca 20x30 cm. Bérja och avsluta med créeme fralche blandnlngen
Stréd ¢ over osten och gridda Iasagnen i mitten av ugnén ca 30 min.
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Scanna
receptet till
mobilen!




