HIDDAG

TIPSET

HETA RAKOR MED Rflé

Hall hart i Sriracha-flaskan eller ta sweet chilisﬁs for en‘ m'ildarefsmalt(. |
600 g Vannameirikor (MSC och ASC markt,a) * ‘

- 3dl jasminris ! o LA

2 pak choia200g | '

2 tsk salt ,

3 dl Arla K&ket® syrad gridde 30%
i 1 msk srirachasas 16 3 |
2 msk Arla Kéket® Smor-&rapsolja | \ | i

" Tina rakorna Oﬂh torka av dem med hush3llspapper. Koka rlset Finstrimla den gréna
‘toppen pa pak choi till garnering. Halvera och stek resten i smor-&rapsolja ca 3 min. Salta.
Bryn rakorna i omgangar i en het stekpanna. Salta. Ligg t|||baka alla rakorna, hall pa syrac| !

gradde och srlrachasas Lat puttra ihop ca 2 min tills rakorna ir precis genomkokta !
Toppa med strimlad pak choi. Servera med ris och stekt pak choi. |

Scanna
receptet till
mobilen!




