HIDDAG
TIPSET

. FILODEGSPIZZAmed | 'O
VITOST, VALNOTTER & ROSMARIN | |

Snabb och enkel pizza med sétt, salt och knaprlgt

12 bitar

10 ark fllodeg, ca270g . 1burk Apetina® V|tost térnacl i lake 22% | L
25 g Arla® Svenskt Smér chili flakes - | (i
2dl Arla Kéket® creme fraiche  1liten rodlsk ;

2dl valnotter 1 msk flytande honung

5. 1 msk hackad farsk rosmarin 4 dlrucola,ca40g

Varm ugnen till 225°. Smaélt sméret. Lagg fllodegsarken pa en plat med
bakplatsp%pper Pensla med smér mellan varje ark. Bred ut créme fraiche
pa filodegen. Grovhacka nétterna. Stré ¢ 6ver ndtter, rosmarin, ost och
lite chili flakes. Gradda i mitten av ugnen 10-15 min. Skala, och strimla’

rédlsken tunt. Ringla éver honung och stré over rucola och rodlok

Scanna
receptet till
mobilen!




