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med VITOST & BROCCOLI |

| Slang inte bort stjélken pa broccolln' |
Skar den tunt sa blir den en utmaérkt topplng pa svdmpsoppan
i t|||sammans med ost och solroskirnor. |

1liter Kelda® Skogssvampsoppa
250 g farsk broccoli ’
- ‘ 1 msk Arla® Svenskt Smér
NN | 1burk Apetina® vitost herbes de Provence |
'2dlsalladsmix o

} Dela broccolin i sma buketter och sklva stjalken
Frés t|||sammans i smér i en kastrull. Ligg undan nagra k buketter t|||
qarnermg Hall soppa i kastrullen och varm under omrérning.
| Toppa med resten av broccolin, ost och salladsmix.

Scanna
receptet till
mobilen!




