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TOMATSAS&BROCCOLI

En supersnabb variant pa den italienska k|a55|kern Var noga ngr du
 kokar bade broccolin och gnocchin s3 de blir al ‘dente'

t . 250 g broccoli
| 500 g firsk gnocchi e
4 dl Kelda® pastasas tomat&créme fralche |
2 krm svartpeppar | ‘
L 150 g Apetina® vitost
o b /> dl hackad firsk salvia

Skar Jv broccolibuketterna. Skala och skir stammen i mindre bitar.
Koka gnoéchm enligt anvisning pa forpacknmgen Kokﬁ broccolin ca 2 min.
Hall av och skalj i kallt vatten. Varm pastasasen under omrérning. Tillsitt |
broceoli och gnocchi. Smula ¢ Sver osten och peppra. $tro over salvian. |
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Scanna
receptet till
mobilen!




