I‘IIDDAGS

TIPSE

GRATINERAD BLOMKAL
med BACON, TOMAT & SVAMP

. En jattegod vardagsratt. Kapris ar ett perfekt vegetarlskt alternatlv
Ul till bacon i denna rétt. T|||satts tillsammans med tomatloch riven ost..

1 huvu blomkal 1dl Arla Koket® riven ost

140 g rnat bacon | | gratang _ j

2dl Arla Kéket® litt creme fraiche salt & peppar F ¥
karljphansvamp & timjan | farsktimjan |

150 g korsbarstomater, olika firger  blandad gronsallad

SatJ ugnen p& 225°. Skar blomkalshuvudet i buketter och dela |
tomaterna. Fris blomkal och bacon i smér i en stekpanna 4-5 min.

Blanda med créme fraiche och ligg i en ugnssiker fqrm ‘Toppa med
tomater och strd éver riven ost. Gratinera i mitten av ugnen 12-15 min.
Toppa eventuellt mecl lite tlmjan och servera med gronsallad

Scanna
receptet till
mobilen!




