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BROCCOLIPAJ med PURJOLOIQ

En matig och god broccolipaj dér pajskalet blir exitrs knaprlgt med lite ||nfron H il  ',
degen. Servera gérna sallad och kanske lite kallskuret e||er rokt lax t||| b/
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‘Ig Pajdeg: | | Fyllning: Aggstannmg g i Hli
o 125 g Arla® Sv nskt Smor 250 g broccoli 3499 PRl i
3 dl vetemjél T 1 purjolék ‘ ; 3 dl Arla Koket®
1 msk linfrén | 1vitloksklyfta, hackad matlagnmgsgradde |
2 msk kallt vaften 1 msk Arla® Svenskt Sm6r 1 tsk salt ‘ |
w ,‘ ,I 150 g Arla® Svecia, riven | 1 krm svartpeppar | I

| Sitt ugnen pa 200°. Blanda samman smor, mjol och ||nfron till en grynig massa. Tillsatt
vatten och arbeta snabbt ihop till en smidig deq. Tryck ut i en pajform ca 24 cm. Nagga
botten och lat sta i frys 10 min. Forgradda mitt i ugnen ca 10 min. Skar broccolin i bltar‘ 1
' och koka i lsttsaltat vatten ca 5 min, |3t rinna av. Strimla purjdloken Fras all 6k i smér ﬂ'};
tills purjolsken &r mjuk men inte tagit farg Vispa ihop aggstannmgen Fordela |ok broc-
coli och riven ost i pajskalet och hall pa aggstannlngen Gradda mltt i ugnen ca 35 min. || | 'g
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Scanna
receptet till
mobilen!




