HIDDAG

TIPSET

TACOPAJ med KYCKLING *

Farcllggrlllad kyckling i mexikanskt kryddad tacobaj ar supergott och en|(e|t att gora; il

125 g Arla® Svenskt Smér 1 msk Arla® Svenskt Smér ‘Tlllbehor = | il
3dl vetemjol, girna fullkorn 1 pkt taco kryddm|x | Arla graddfil | 315
U /> tsk salt |  1dlvatten RE e E gurkor i stavar I
2 msk vattj , 2899 | . tacosasellersalsa 1 |
Eyllning:| | | 2dl Arla® mjolk - majschips, tacochips

1grillad kycklmg 1dl Arla Kéket® riven ost eller nach?s

1qul Ik ’| texmex

Hacka ihop smér, mjél och salt till en grynig massa. Tlllsatt vatten och arbeta snabbt
(ihop till en smldfg deg. Tryck ut degen i en pajform, ca 24 cm. Nagga degen. Latsta i kyl
ca 30 min. Satt ugnen pa 200°. Bena ur kycklingen och skar kottet i bitar. Hacka |oken
¥ fint, fras den mjuk i smor. Tillsatt kryddmix och vatten, Iat koi(a pa svag virme ca 5 min. |
% Tillsatt kycklingbitarna, blanda vil och lagq allt i pajskalet Vlspa ihop dgg och mjolk och ’
~ hall det 8ver blandningen. Stré éver ost. Gradda i mitten av ugnen ca 35 min, t|||s &gg- |
stannlngen stelnat och osten fatt fin farg. S\ervera pajen 'med t|||behoren T ‘i

Scanna
receptet till
mobilen!




